Instruktion for Matverkstaden

Dorren som gar in till Matverkstan via lastbryggan ar till for in- och utlast-
ning av varor.

Personalingangen for in- och utpassering ar i kallarplanet med beteckning-
en “Omkladningsrum”.

Ett varuintag for ravaror till rotfruktsrummet finns i kallarplanet med be-
teckningen ”"Varuintag”.

Kladbyte och handtvatt enligt instruktioner sker for intrade i produktions-
lokalen. Om nagelborste anvands skall denna diskas i maskinen i samband
med stadning for att minimera bakteriespridning.

I parmen "Instruktioner till Anvandare i Matverkstan” hittar du instruktio-
ner angdende flodet i lokalerna, stadning, hygien samt instruktioner till
samtliga maskiner i Matverkstan. Har finns aven utrustningsforteckningar
for samtliga lokaler och exempel pGd HACCP, flodescheman, riskanalyser mm
gallande olika produkttyper. (Sylt- och saft, smaksatt vinager,hamburgare,
varm kottratt, pizza, saffranspannkaka mm)

Stadinstruktioner har erhallits vid forsta hyrtillfallet i Matverkstan samt
finns anslagna i stadutrymmena i bada vaningsplanen och i ovan beskrivna
parm.

Hygienrutiner har erhallits vid forsta hyrtillfallet i Matverkstan samt finns
anslagna vid tvattstallen och i hittas i ovan beskrivna parm.

Varje anvandare av Matverkstan ansvarar for att det ar stadat och last.
OBS! Dorrarna i kallarvaningen maste kontrolleras extra noggrant.
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